Lo coarte

Entirees

Salade verte 9.-
Salade mélée 12.-
Terrine maisow et sav confiture d’oignons 24.-
Terrine de foie gras maisov et sav brioche tonstée 31.-
Escalope de foie gras poelée aun fruity duw moment 31.-
Feuilleté d’escargoty anise aux herbes fraiches (20 min dattente) 26. -
Fewilleté aux movilles (20 min dattente) 24.-
Filety de truite moawinés v Uanetiv 24. -
Plats

Filety de perche frais mewniére de Rawogne - sauce tawtoare 49.-
Noix de Saint-Jacques aw bewrre blanc 47.-
Risotto- crémewnn et ses gambay 34.-
Entrecdte de baeuf sur awrdoise, sauce poivre vert et cafe de Powis 48.-
Filet de beeuf sur ardoise, sauce poivre vert et cafe de Pariy 52.-
Towrnedos de baeuf Rossini aux truffes 62.-
Magret de canard cvUorange et Cointreaun 46.-
Sowriy agneaw confite aw miel de St-Pievre -de- Clages 39.-
Rognons de veau ov lov moutarde, flambés o Uoarmagnac 38.-
Cordov-blew de porc maison 36.-

Nos mety sont accompagnés de low gowrniture dw jowr
*Cher client, si vous étes sujet o des allergies ow intolérances, nos colaboratewry

vous informeront volontiers sur les ingrédienty utilisés dans nos platy sur simple
demande de votre port.

Aux Vérines, tout est fait maison et avec passion



Nos desserts maisov

Towte Tatiuv et sav boule de glace 14.-
Mowsse aux chocolat blanc, noir et praliné 12.-
Créeme brilée o lav flewr d'ovranger 12.-
Nougat glacé maison 14.-
Towte aux fruity de saisovw 9.-
Nos glaces

Coupe Danemark 12.-
(Glace vanille; coulis chocolat; chantilly)

Coupe Café Glace 12.-
(Glace café awvrosé dwnw café, chantilly)

Coupe Baley's 14.-
(Glace vanille et cafe awrose de Baley’s, chantilly)

Coupe les Vérines 14.-

(Glace mawrow et cawramel bewrre saleé, creme marvron, Chantilly)

Noy sorbets arvoses

Le Valaisonv 14.-
(Sovbet abricot arrosé)

Le Colonel 14.-
(Sovbet citron awrosé de Vodka)

Le Framboise 14.-

(Sovbet framboise avrose deaun de vie de framboise)

Aux Vérines, tout est fait maison et avec passion



Merww v 68.- (min. 2 pers.)

Entrée - A choix

Terrine maison et son confit aw cassis

Cocktail de crevettes et mousse davocat

Plat - A choix

Filety de perches meuniéres (Rawogne) - sauice towtowre
Rognons de veau - sauce Madere cv lov moutowrde ancienne
Magret de Canard o Vorange et auw Cointreanw

Avec gawrnilure

Dessext - A choix
Créeme brulée v lav flewr d oranger
Towte aux fruity de saison
Cafe glace

Aux Vérines, tout est fait maison et avec passion



Meruv v 86. - (minimuunw 2 personnes)

Entireey
Terrine de foie gras maisow et s brioche

*x%%
Noix de St-Jacques poélées et so jus auw citror vert

*%%

Plat

Towrnedos de baeuf aux poivres et saunce Cognac, awvec sav gowrnitivre

K%k

Dessert
Fromages d'ici et d'ailewry - supplément de 12. -

*x%%

Nougat glace

Ow sorvbet awrosé

*Cher client, si vous étes sujet o des allergies ow intolérances, nos colaboratewry
vous informeront volontiers sur les ingrédienty utilisés dans nos platy sur simple
demande de votre port

Aux Vérines, tout est fait maison et avec passion



Menw dw midio v 28. -
Tous les jours sauf le sounedi, dimanche et jours feries
A choix:

Salade mélée

kK%
Filet de perches Meunieres (Mc Lean de Pologne) - source towtore
ow

Langue de boeuf sauice o cipres
ow

Lavproposition dw chef
Nos mets sont accompagnés de low gorniture duw jour

Menw des petity loups o 16. -

Jusquwaov 12 ang

Salade

Kk
Tranche panée de volaille awvec frites et légumes
*kok

Bouwle de glace

Aux Vérines, tout est fait maison et avec passion



